MENU

execulivo

OPCAO 0O1-5990
Entrada + sugest&o do chef ou
prato do dia

OPCAO 02- 4290

Massa + molho

BUFFET NA MESA
CEVICHE DE SALMAO FRESCO

CARPACCIO TRADICIONAL
BATATINHAS EM CONSERVA
SALADA DE FEIJAO BRANCO
LEGUMES GRELHADOS

Vocé também pode escolher:

SALADA JULIANA Alface picado, tomate em
cubos, cenoura ralada, palmito com molho
mostarda

TORTA DE FRANGO com Salada Juliana
SALADA DE PENNE INTEGRAL com cebola

assada, tomates em cubinhos, alface roxa e
americana picadas, semente de girassol e
molho pesto

SALADA PECORINO Mix de folhas, tomate
cereja, cubinhos de mugarela de bifala,
parmeséo, croutons de p&o de alho e molho
balsdmico com ervas

SOPA DO DIA

SEGUNDA QUINTA

Saltimbocca de Saint peter na
frango com risoto manteiga com
a milanesa

alcaparras
———————— acompanhado
TERGA de puré de batatas
Baby beefa 7T
milanesa, SEXTA
lqom penne ao Costelinha de porco
imone . o
confitada com linguini
_______ na manteiga
QUARTA
Picadinho de

carne, arroz, feijdo,
couve, banana a
milanesa e farofa

Sugestoes do Chefe

Polpettone alla parmigiana
com linguini na manteiga e sélvia

Peito de frango recheado a provengal
com mussarela e gnocchi
na manteiga e sdlvia

Peito de frango ao molho de cogumelos
e puré de batatas

Filé de frango light

com arroz e |egumes no vapor

Saint peter
com risoto ao limone

Baby beef

com fettucine ao trés queijos

Baby beef a cavalo ou acebolado
com arroz, feijdo e batata frita

Parmeggiana de frango
com arroz e puré de batatas

Grelhados Molhos
Baby Beef
Baby Beef grelhado  Pesto

Peito de frango Alho e dleo

Saint peter Bolonhesa

Massas

Penne
Gnocchi

Spaghetti

“WIPECORINO

BAR & TRATTORIA

Pomodoro e basilico



